Tarkonyos raguleves

e el6készilet: 20 perc
o f6zés: 50 perc

hozzavalok 4 fore

e 60-70 dkg sertéscomb
e 2nagy sargarépa

e 2-35szdl petrezselyem
e petrezselyem zoldje

e 1zo6ldpaprika

e 1-2 paradicsom

e 1-3gerezd fokhagyma
e 1voréshagyma

e 10dkgzoldborsd

e 10dkggomba

e babérevél

e sO

e bors

e 1lektarkony

e szegflibors

e 1-2 ek mustar

o 2dl tejfol

e 2-3karika citrom

elkészités
1. Akicsi kockakra vagott combot hideg vizben feltessziik féni.
2. Forras utan ledntjik rdla a vizet és lemossuk a hust.
3. Egy masikedényben az aprdra vagott zoldséget, sargarépat kevés olajon lepiritjuk.
4. Ratessziik a hust, felontjik vizzel, beletessziik a babérlevelet, sét, borsot, szegf(iborsot, fokhagymat, hagymat,

paprikat és a paradicsomot.

Amikor a hus kezd puhulni, beletessziik a z6ldborsét és a gombat.

Mustdros habardst készitlink a mustarbdl és a tejfolbdl.

Habaras utdn, amikor minden megf6tt, beletessziik a petrezselyem zoldjét és a tarkonyt.
Miutan levettik a tlzrél, beletessziik citromkarikakat (csak 20 percig hagyjuk a levesben.)
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