Stutotok krémleves baconkoronaval

e el6készilet: 10 perc
o f6zés: 15 perc

hozzavalok 4 fore

o 1lkgsutétok
e didnyivaj
e lekméz

e SO

e bors

e szerecsendid
e 1dl tejszin

e 4-5dl csirkealaplé vagy zoldségalaplé
e 1doboz bacon kisiitve

elkészités

1. Asit6étokot feldaraboljuk, majd megsitjik 200 fokon kb. 40 perc alatt.

2. Marakezdésnél két verzidval indithatunk, vagy a bacon zsirjaba forgatjuk bele a megsitott felkockazott tokot,
vagy egy didnyi vajban. En az utébbit kedvelem, nem lesz olyan erds a krémlevesiink, és a bacon darabkak igy
sokkal intenzivebbek lesznek egy-egy kanalazaskor.

3. Egy gyors kis atforgatds utan hozzakeverjik a mézet és addig kavargatjuk mig a mézel kezd habosodni.

4. Ekkor johetnek a fliszerek, és az alaplével val6 felontés (itt dél el milyen s(irire kivanjuk). Lassu rotyogdsban
Osszeforraljuk az izeket.

5. Utolsd lépésként hozzakanalazzuk a tejszint, egy utolsé dsszerottyogtatds utdn mar talalhaté is, megszérva
bacon kockakkal.
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