Francia hagymaleves

e el6készilet: 10 perc
o f6zés: 20 perc

hozzavalok 4 fore

e 4kozepes fej voroshagyma
e 2gerezd fokhagyma

e 1l husleves alaplé

e didnyivaj

e 2ekolivaolaj

e 1dlszarazfehérbor

e szerecsendid

e fehérbors

e 15dkg reszelt sajt (karakteresebb iz(i félkemény sajttal a legfinomabb)
e 3ekliszt

e 4szelettoast

elkészités

1. Afokhagymat apro kockakra, a voroshagymat vékony karikakra vagjuk; a vajon és az olivaolajon lassu tlizon
megdinszteljik.

2. Meghintjik két evékanal liszttel, parszor megkeverjiik, majd felontjiik forrd huslevessel.

3. Hozzaadjuk a fehérbort, megfliszerezziik és forrds utdn még 15 percig fézziik. (A hagymat ekkor botmixerrel
pépesithetjiik, én azonban jobban szeretem hagymadarabokkal, igy ndlam ez a lépés elmarad.)

4. Aleveses talkakba reszelt sajtot tesziink, erre merjik a levest, frissen 6rolt borsot tekerlink ra, hozza piritdst
talalunk.


http://www.nosalty.hu/voroshagyma_alapanyag_69
http://www.nosalty.hu/csirke_alaple_recept_1430
http://www.nosalty.hu/szerecsendio_alapanyag_332

