Sajtkrém leves

—

o elGkésziilet: 5 perc
o f6zés: 15 perc

hozzavalok 4 fore

e kb. 20 dkg reszelt sajt (vegyesen, ami éppen van)
e 1-2db natur tomlés sajt

e 2dl tejfol (vagy tejszin)

e 5-6ekliszt

e husleves kocka

e frissen reszelt szerecsendio

e bors (fehér és/vagy frissen 6rolt szines)

e sO

Feltéthez:

e 2-3dbkifli (lehet szikkadt is)
e néhany szeletke sajt

e fokhagyma

o kevés olaj

elkészités

A husleveskockat belerakjuk kb. 2,5 liter vizbe, hogy feloldddjon. Ha ez megtortént, belerakjuk a sajtokat.
Séval, borssal fliszerezziik. Felforraljuk.

A tejfollel vagy tejszinnel és a liszttel behabarjuk.

Néhany percet f6zziik, majd megnézzik elégséges-e a fliszerezés.

Amikor ugy itéljik meg, hogy kész a levesiink, reszeliink bele szerecsendiét. Aztan el is zarhatjuk a gazt alatta és
késziilhet a feltét.

AN S o

6. A kifliket felkarikazzuk és a fokhagymaval egyik vagy akar mind a két oldalukat bed6rzsoljik.
7. Serpeny6be rakjuk 6kek és kis langon, kevés olajjal megpiritjuk az also felliket. Megfordijuk és kis sajtdarabkakat

rakunk rd. Ezek szépen raolvadnak, amig a masik felik is megpirul.
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