Sargaborso krémleves

e el6készilet: 15 perc
o f6zés: 60 perc

hozzavalok 6 fore

e 0,5kgsargaborsd

e 1nagyfejhagyma

e 1nagy szal sargarépa
e 25sz3l zellerzold

o 2tkso

e 1tk &6rolt bors

e 1kk 6rolt kdmény

e 2gerezd fokhagyma
e 1,5dltejszin

diszitéshez

e petrezselyem
e levesgyongy

elkészités

1. Asargaborsoét bedztatjuk, a hagymat apré kockara vagjuk, a répat megpucoljuk.

2. Asargaborsot sos (kb 2-3 1) vizben feltesszik féni. Egy kisid6 utan habosodik, ezt szlrékanallal leszedjiik.Mikor
mar nem habosodik, belerakjuk az apré kockara vagott hagymat, a sargarépat, a zellert, borsot, koményt.

3. Haminden puhara f6tt, botmixerrel atkeverjik (vagy turmixgépbe tessziik), majd visszadntve a fazékba felontjik
atejszinnel.

4, Osszeforraljuk, bes(ritjiik, és ha sziikséges séval, borssal utanfliszerezziik.

5. Diszitésként petrezselyemmel, levesgyonggyel megszorjuk.
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