Tejszines gombakrémleves

e el6készilet: 20 perc
o f6zés: 15 perc

hozzavalok 6 fore

e 30-35 dkg gomba
e 1nagyobb hagyma
e 2ekolqgj

e 1csapottek liszt

e 2,5dltejszin

e 2leveskocka

e 1lliterviz

e sO

e bors

e petrezselyem

elkészités

A hagymat és a gombat aprora vagjuk.

A hagymat Uvegesre paroljuk az olajon.

A gombat is radobjuk és lefedve, kicsit megsdzva azt is puhdra paroljuk.

Meghintjik a liszttel, rddntjlik a tejszint és botmixerrel 6sszeturmixoljuk.

Felontjik a vizzel, belemorzsoljuk a leveskockakat, sok-sok borssal, esetleg mégegy pici séval izesitjik.
Felforraljuk, stinisodésig f6zzik, talaldskor megszorjuk friss petrezselyemmel.

ok wnNE


http://www.nosalty.hu/gomba_alapanyag_256
http://www.nosalty.hu/tejszin_alapanyag_320

