Pasztorleves

e elGkészilet: 25 perc
o f6zés: 40 perc

hozzavalok 4 fore

e 30dkg sertéslapocka

e 30dkg zoldbab

o 1fejvoréshagyma

e 1dlolaj

e 2er6leveskocka

e 1ek szaritott majoranna
o 2dl tejfol

o liszt

e frissen 6rolt bors

nokedlihez
e 1tojas
e 3ekliszt
o viz
elkészités
1. Asertéslapockatés a voroshagymat kockdra vagjuk, a zéldbabot a szokdsos mddon felvagjuk.
2. Olajon megpiritjuk a hagymat, majd a hust.
3. Amikor a hus lepirult, kevés vizet adunk hozz3, majd a babot.
4. Fed6 alatt és takarékon félpuhara paroljuk.
5. Felontjik vizzel, hozzaadjuk a leveskockat, a majorannat, és felforraljuk.
6. Beleszaggatjuk a nokedlit.
7. Liszttel kevert tejféllel habarjuk.
8. Borsot daralunk ra.


http://www.nosalty.hu/serteshus_alapanyag_289
http://www.nosalty.hu/zoldbab_alapanyag_257
http://www.nosalty.hu/tejfol_alapanyag_334

