Korhelyleves

e el6készilet: 10 perc
o f6zés: 50 perc

hozzavalok 4 fore

e 30dkg vagott savanyu kaposzta

e 1kk majoranna

e 1lcsipet kdménymag

e 3-4babérlevél

e 6-7szem feketebors

e 1l husleves

e 4gerezd fokhagyma

e 1kisebb fej voroshagyma aproéra vagva
o f6tt flistolt hus vagy virsli vagy kolbasz

o Viz
e sb

e olaj

e 0,5ekliszt

e 1kk pirospaprika
elkészités

1. Asavanyu kdposztat mossuk at a sé miatt.

2. Egylabasba helyezziik a kaposztét, a hagymat, a fliszereket, a huslevest és a vizet. Jdol 6sszefézziik, amig a
kdposzta meg nem puhul, ez kb. 30-40 perc.

3. Alevesbe tessziik a fétt fustolt hast, vagy a virslit vagy a kolbaszt (izZlésnek megfelel6en). Amennyiben a fistolt
hus fézésre szorul, Ugy azt a f6zés legelején tegylik a hozzaval 6khoz.

4. Azolaj, alisztés a pirospaprika segitségével rantast készitiink, majd berantjuk a levest. Tovabbi 10 percen at
f6zzik.

5. Haszlikséges, sozzuk (de évatosan, mert a kdposzta, a hisleves és a fiistolt hus is sés).

6. Tejfollel talaljuk.
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