Tejtolos krumplileves

e el6készilet: 20 perc
o f6zés: 45 perc

hozzavalok 4 fore

e 30dkg krumpli

o 1szal gyokér (8 dkg)

e 1szal sargarépa (10 dkg)

e 1kis csokor petrezselyemzold
e 1dbzoéldpaprika

o 1fejvoréshagyma

e 1tkso

e 1ltkvegeta

e 1tk pirosarany (lehet csipés is)
e 2tk 6rolt pirospaprika

e lekliszt

e 1fakanalnyi zsir (1,5 dkg)

e 1kis pohar(1,75dl) tejfol

elkészités

A krumplit meghamozzuk, kisebb (1-1,5 cm-es) kockakra vagjuk.

A répat és a gyokeret megtisztitjuk, ujjnyi hasabokra szeljiik.

A hagymat megpucoljuk.

A petrezselymet felapritjuk.

A répatés a gyokeret 2 liter vizben feltessziik f6ni, beletessziik az egészben hagyott voroshagymat, a sot,

vegetdt és a pirosaranyat. Kb 20 percig f6zziik.

6. Ezt kovetben hozzaadjuk a krumplit és a felszelt zoldpaprikat, amivel addig f6zziik, mig a krumpli is megpuhul
(kb 20 perc).

7. Elkészitjlik a rantast :

A lisztet a zsiron vilagos zsemleszinire piritjuk.

9. Levessziik a tlzrdl, belekeverjiik az 6rolt paprikat és a petrezselyemzoldet, kb 2 dl hideg vizzel elkeverjik és
hozzdadjuk a leveshez, amibdl el6z6leg a hagymat eltavolitjuk.

10. Belekeverjiik a levesbe a tejfolt és 6sszeforraljuk.
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