"Bucsai" husleves (Tyukhusleves)

e elSkészilet: 30 perc
o f6zés: 120 perc

hozzavalok 4 fore

o féltyuk

e 1kgkarajcsont

e 3 nagyobb sargarépa

e 3 nagyobb petrezselyemgyokér
e 1kisebb zeller

e 1kisebb karalabé

e 1voroshagyma

e 1nagyobb gerezd fokhagyma
e 1csokor petrezselyem

e 1csokorzellerzold

e 2-3kaposztalevél

e 1zo6ldpaprika

e 1paradicsom

e fél marék egész bors

e 2-3szem szegfliszeg

e 2-3szem szegflibors

e 10-15 szem kdménymag

elkészités

A tyukot és a csontot hideg vizben aztatjuk, jol kimossuk, és hideg vizben feltessziik f6zni.
Ha felforr, megsézzuk, utdnaleszedjik a habjat.

Beletessziik a megtisztitott zoldségeket és fliszereket.

Lassu tizon f6zziik 2 6ra hosszat.

Megkdstoljuk, ha szlikséges utanizesitjik.

Lesz(irjuk és cérnametélttel talaljuk.

A megfétt tydkot és a hdsoscsontot mellé kinaljuk.
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http://www.nosalty.hu/csirke_alapanyag_287

