Francia tojasleves

e el6készilet: 10 perc
o f6zés: 20 perc

hozzavalok 4 fore

e 6dbf6tttojas

e 30dkg sargarépa

e 1fejhagyma

e 2db erbleveskocka
e 2ev6kandl mustar
o fél citromleve

e 2evékanadl liszt

e 3dkgvaj

e 2dltejszin

o frissen vagott snidling
e frissen 6rolt bors

elkészités

1. A megtisztitott sargarépatlereszeljiik a finomfogu reszel6n, ugyanezen a hagymatis, a f6tt tojasokat pedig a
nagyfogu reszel6n reszeljik le, a snidlinget aprdra vagjuk.

A vajbodl egy kandl liszttel zsemleszin(i rantast készitiink.

11 vizzel felontjik, hozzdadjuk a leveskockat, a lereszelt tojast, sargarépat, hagymat; a mustart és a citromlevet.
16l 6sszeforraljuk.

A liszttel kevert tejszinnel habarjuk.

Hozzaadjuk a snidlinget, borsot dardlunk, egy forralas és kész!
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http://www.nosalty.hu/tojas_alapanyag_140
http://www.nosalty.hu/sargarepa_alapanyag_66
http://www.nosalty.hu/mustar_alapanyag_340
http://www.nosalty.hu/tejszin_alapanyag_320

