Gombaleves

e elSkészilet: 30 perc
o f6zés: 35 perc

hozzavalok 6 fore

leveshez

e 350ggomba

e 1kozepes fej voroshagyma
e 175 ml tejfol

e 1csokor petrezselyem

e 1,5kk 6rolt bors

o 1tkso

e 1tkvegeta

e 2ekolaj
galuskdhoz

e 1ltojas

o liszt

e sO
elkészités

1. A gombat megtisztitjuk, feldaraboljuk, a voroshagymat lereszeljik. Két ev6kanal olajon a hagymat a gombaval
egyltt megdinszteljik. Megszdrjuk soval, borssal, vegetaval és 2,5 | vizzel felengedjik. Kb. 20-30 percig fézziik,
aztan berantjuk.

2. Rantas készitése: 1,5 ek lisztet 2 ek olajon vilagosra piritunk, beleszérjuk a felapritott petrezselymet, hideg vizzel
felengedjiik.

3. Tojasos galuskat szaggatunk a levesbe: egy tojas, pici s6 és amennyi lisztet felvesz, kozepesen lagy legyen.

4. Végiil atejfolt elkeverjik a levesben és felforraljuk.


http://www.nosalty.hu/gomba_alapanyag_256
http://www.nosalty.hu/tejfol_alapanyag_334
http://www.nosalty.hu/petrezselyem_alapanyag_123

