Sargadinnye-krémleves

e el6készilet: 20 perc

hozzavalok 2 fore

e 1lsargadinnye

e 2,5dltejszin

e 3ek. cukrozott sliritett tej
e 1kk. vanilids cukor

e tejizlés szerint

elkészités
1. A megmosott dinnye felsé 1/4-ét cakkosan levagjuk Ugy, hogy a kést cikk-cakk alakban szidrkdlom a gyiimolcsbe.
2. Kettészedem, a magos részt eltavolitom.
3. Kivdjom a dinnye husat.
4. A gyimolcsvel§ egyik felét kockara vdgom, masik felét pedig 6sszeturmixolom a vanilids cukorral és a sdritett

tejjel.

Hozzakeverem a habtejszint.

6. Mivel minden dinnye kiilénb6z6 nagysagu, ezért ennél a fazisnal megkdstolom a krémlevest. Ha édesebb a
kelleténél, akkor egy kis tejjel lagyitom.

7. Beleteszem a dinnyekockakat.

Leh(tém.

9. Asagadinnye kelyhében talalom.
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http://www.nosalty.hu/sargadinnye_alapanyag_879
http://www.nosalty.hu/tejszin_alapanyag_320

