Gazpacho

e el6készilet: 15 perc
hozzavaldk 4 fore

e 6db nagyobb paradicsom

e 1db kigyéuborka

e 1dblilahagyma

e 1/4 baguette vagy 1 db ciabatta (szikkadt)
e 1gerezd fokhagyma

e 8ekolivaolaj

e 4ekbalzsamecet

e bors

e sb

o viz

elkészités

A paradicsomot és az uborkat megmossuk, a hagymat meghamozzuk.

Nagyobb darabokra vagjuk a hozzavaldkat (a kenyeretis) és egy talban 6sszekeverjiik, megsdzzuk.
Osszekeverjik a balzsamecetet 4 ek olivaolajjal és ralocsoljuk a keverékre.

Folpack fdliaval letakarjuk és a hiit6szekrényben legalabb 12 6raig (de jobb, haegy egész napig) érni hagyjuk.
Kivesszik a h(it6szekrénybdl, és a fokhagymat hozzaadva 6sszeturmixoljuk.

Kb. azonos mennyiséglivizzel felhigitjuk, hogy még s(ird, de leves allagu legyen.

Belekeverjik a maradék olivaolajat, borsozzuk és ha sziikséges sozzuk.

Hidegen talaljuk. Felkockazott uborkat tehetiink bele betétnek.
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http://www.nosalty.hu/paradicsom_alapanyag_72
http://www.nosalty.hu/uborka_alapanyag_280

