Tojasleves

o elGkésziilet: 5 perc
o f6zés: 30 perc

hozzavalok 4 fore

e 4dbtojas

o 2ekliszt

o 1ekzsir(vagy 1-2 ek olaj)
e 2tk pirospaprika

e 1kozepes fej voroshagyma
e 1tk pirosarany

e 4-5babérlevél

e 1ltkecet
e 1tkso
e 2dl tejfol
elkészités
1. Alisztet a zsiradékon megpiritjuk, hozzaadjuk a pirospaprikat és kb. 2,5 | vizzel felengedjik.
2. Beletessziik a megpucolt, egészben hagyott hagymat, a pirosaranyat és a babérleveleket.
3. Ovatosan f6zziik (mert hajlamos kifutni) kb. 20 percig, aztan belekeverjiik az ecetet és a sét.
4. A nyers tojasokat egyenként, kis szlinetekkel évatosan beleengedjlik, vigydzva, hogy egészben maradjanak.
5. Végiil a tejfollel felforraljuk.
6. Talalasel6tt a hagymat és a babérleveleket kidobjuk a levesbdl.


http://www.nosalty.hu/tojas_alapanyag_140
http://www.nosalty.hu/baberlevel_alapanyag_723
http://www.nosalty.hu/tejfol_alapanyag_334

