
Savanyú krumplileves  

 

 előkészület: 15 perc 
 főzés: 120 perc 

hozzávalók 4 főre   

 50 dkg füstölt hús 
 6-8 szem közepes burgonya  
 4 babérlevél  
 1 ek pirospaprika 
 1 ek finomliszt 
 1 fej hagyma 
 2 dl tejföl  

elkészítés   

1. A  füstölt húst felkockázzuk és vízben megfőzzük. Beledobunk egy fej hagymát és a babérleveleket. 
2. Ha a hús megpuhult, hozzátesszük a felkockázott burgonyát.  Puhára főzzük. 
3. A végén a tejfölt csomómentesre elkeverjük a liszttel,  a pirospaprikával és  1 merőkanál meleg levessel. 
4. A leveshez adjuk és ezzel forralunk rajta még egyet. 

 

http://www.nosalty.hu/burgonya_alapanyag_207
http://www.nosalty.hu/baberlevel_alapanyag_723
http://www.nosalty.hu/tejfol_alapanyag_334

