Csirkegomboc leves

e el6készilet: 15 perc
o f6zés: 50 perc

hozzavalok 4 fore

e 60dkgcsirkemell

e 15dkgsargarépa

e 5dkg karaldbé

e 15dkg petrezselyemgyokér
o 5dkgzeller

o 10dkgvoroshagyma

e 1gerezd fokhagyma

e 2dbzsemle

e 1csomo zoldpetrezselyem
e 2dbtojas

e burgonya

e zOldpaprika

e paradicsom

e metél6hagyma

e tOrott bors

e sO
elkészités
1. A csirkemelleket kicsontozzuk.
2. A megtisztitott zoldségeket vékony karikakra vagjuk és a csontokkal, egész voréshagymaval 3 liter hideg vizben
feltessziik foni.
3. Hozzaadjuk a fokhagymat, az egész borsot, megsdzzuk és 40-45 percig nem erds tizon f6zzik.
4. Kozben a csirkemelleket a bedztatott és jol kinyomkodott zsemlékkel egyiitt ledaraljuk.
5. Soéval, torott borssal, aprora vagott zoldpetrezselyemmel izesitjlik, és hozzdadjuk a tojasokat.
6. Jol 6sszedolgozzuk, és apré gombdcokat formalunk beléle.
7. Azoldséges alaplét atsz(irjuk, majd felforraljuk.
8. Beletesszlik a kiformazott gombdcokat, a kockdkra darabolt burgonyat, zoldpaprikat és paradicsomot.
9. Azanyagok puhuldsdig f6zzik.

10. Talalaskor meghintjiik apréra vagott metél6hagymaval.
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