Kaszas leves

e el6készilet: 10 perc
o f6zés: 25 perc

hozzavalok 4 fore

e 1/2kgsavanyu kaposzta
e 1fejhagyma

e 5dkgszalonna

e 20dkg fustolt kolbdsz

e 15dkgtarhonya

e 2dberéleveskocka

e 1ek paprikakrém

e lekliszt

e tejfol atalalashoz

elkészités

1. A hagymat kockdra vagjuk, a kaposztat is megvagjuk egy kicsit.

2. Vizben feltessziik féni a kdposztat a hagymaval és a leveskockakkal és legaldabb 2 ded kaposztalével, ha van
(amennyiben a kdposzta nem elég fliszeres, adjunk babérlevelet és borsot is a leveshez!).

3. A kockara vagott szalonnan megpiritjuk a tarhonyat, megszérijuk a liszttel, azzal is piritjuk, és hozzaadjuk a
leveshez.

4. Akolbaszt vékony karikdkra vagva szintén a leveshez adjuk.

16l 6sszeforraljuk.

6. Atejfolre talaljuk.

v


http://www.nosalty.hu/savanyu_kaposzta_alapanyag_272
http://www.nosalty.hu/kolbasz_alapanyag_1283
http://www.nosalty.hu/tarhonya_alapanyag_598
http://www.nosalty.hu/paprikakrem_alapanyag_5486

