Makoi hagymaleves

e el6készilet: 15 perc
o f6zés: 25 perc

hozzavalok 4 fore

e A4fejvoroshagyma

e 3gerezd fokhagyma

e 20szem bors

e 1/21|széraz fehérbor
e 2erbleveskocka

e 1dlolaj

e 1nagy kifli

e frissen vagott snidling

elkészités
1. Negyed karikdakra vagjuk a hagymat.
2. Afazékban megforrésitjuk az olajat (ha nem elégforrd az olgj a leves zavaros lesz!).
3. Hozzaadjuk a hagymat, pdr percig piritjuk, majd felontjik a borral.
4. Teatojasban vagy fliszerkosarban adjuk a hagymahoz a borsszemeket és 2 gerezd fokhagymat.
5. 10percparolds utdn 11 vizet és 2 erGleveskockat adunk hozza.
6. Ujabb 10 perc forralas utdn fokhagymaval bedorzsdlt, piritott kiflikarikara télaljuk és béven hintjiik s nidlinggel.


http://www.nosalty.hu/voroshagyma_alapanyag_69
http://www.nosalty.hu/fokhagyma_alapanyag_68
http://www.nosalty.hu/bors_alapanyag_245
http://www.nosalty.hu/snidling_alapanyag_676

