Szerb krumplisaláta 

· előkészület: 20 perc

· főzés: 15 perc

hozzávalók 4 főre  

· 1 kg burgonya 

· 2 fej vöröshagyma

Az öntethez: 

· 12-14 gerezd fokhagyma

·  1 dl vörösborecet

· 1 tk kristálycukor

· 1 tk só

· 1 kk fehérbors

A végére:
· 4 ek olívaolaj

elkészítés  

1. A vöröshagymát félkarikákra vágjuk, és kb. 1 kk sóval besózzuk, félrerakjuk.

2. A burgonyát héjában megfőzzük, majd ha kihűlt, lehámozzuk, és kb. 3-4 mm-es karikákra vágjuk.

3. A krumplit összekeverjük a vöröshagymával.

4. Elkészítjük az öntetet: a hozzávalóit egy tálkában elkeverjük, a fokhagyma préselve kerül bele.

5. Amikor kész, ráöntjük a krumplira, átkeverjük jól, és amikor megvagyunk vele, a végén megöntözzük extraszűz olívaolajjal.

6. Állni hagyjuk 2-3 órát, utána fogyasztjuk.

