
Sárgarépa leves 

 

 előkészület: 10 perc 
 főzés: 15 perc 

hozzávalók 4 főre   

 60 dkg sárgarépa  
 6 dkg vaj 
 1 evőkanál cukor 
 1 csapott evőkanál liszt 
 2 db leveskocka 
 1/2 l tej  
 kakukkfű  

tálaláshoz 

 barna kenyér kockák, pirítva 

elkészítés   

1. A sárgarépát meghámozzuk, egyik felét finomfogú reszelőn lereszeljük, a másik felét karikázzuk. 
2. A vajon megpirítjuk a cukrot, majd a lereszelt sárgarépát. 
3. Liszttel szórjuk, azt is megpirítjuk, majd felengedjük 1/2 liter vízzel és a tejjel. 
4. Hozzáadjuk a leveskockát és a kakukkfüvet, a karikázott répát, megfőzzük. 
5. Pirított barnakenyér kockákkal tálaljuk. 

 

http://www.nosalty.hu/sargarepa_alapanyag_66
http://www.nosalty.hu/tej_alapanyag_321
http://www.nosalty.hu/kakukkfu_alapanyag_246

